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Tagliere di salumi e formaggi

 
"MIGLIOLUNGO" LAMBRUSCO CANTINA ARCETO 2021

 

Gnocco di patate fatto in casa con crema di

Bagoss e 'nduja 

 

BORDEAUX - CHÂTEAU DE CATALOGNE 2017

 

Carrello di carni alla brace con 

arrosticini di agnello, costata di manzetta

prussiana, controfiletto di Wagyu e filetto di

black angus

 

CHIANTI CLASSICO - CASTEL RUGGERO 2018 

 

LA TERRA
MENU DEGUSTAZIONE

per tutto il tavolo

80



IL MARE

85

MENU DEGUSTAZIONE
per tutto il tavolo

Piramide di cruditè

 

FRANCIACORTA SATEN "BENEDETTA BUIZZA"

TENUTA MARTINELLI

 

 

Linguine all'astice e datterini rossi

 

"GRIPPOLO" VERMENTINO COLLI DI LUINI 

IL MONTICELLO 2021

 

 

Tagliata di tonno "pinna gialla" in costra di

pistacchio di Bronte con maionese al wasabi

 

ROERO ARNESI - GIACOMO FENOCCHIO 2020



SELEZIONE DI AFFETTATI JULIETTE • 24 
crudo di Parma 24 mesi "Peppino Piazza", lardo

"Patanegra" su polenta abbrustolita, pancetta

affumicata al miele, lumache con bacon, "Black

Angus" affumicato con olio al limone, 

salvia fritta 

 

BATTUTA • 18
Battuta di Fassona Piemontese "Jolanda de Colò"

condita con midollo, capperi e acciughe

 

OROLOGIO DI FORMAGGI • 30 
"Sfizioso" con fiori e erbe, Comtè "30 mesi",

Pecorino "Gioioso" al tartufo, Capra "Mothais sur

feuille", Blue Stilton con marsala

accompagnati da miele, cipolle carammellate e

marmellata di albicocche 

 

BOMBETTE PUGLIESI • 12 
Trittico di Capocollo arrotolato e ripieno

 

OVETTO • 11 
Uovo croccante con fonduta di parmigiano e

friarielli 

 

ARROSTICINI ABRUZZESI • 10
Spiedini alla brace di castrato abruzzese

 

FALAFEL • 10 
Polpetta di legumi su crema di ceci fatta in casa 

ANTIPASTI DI TERRA

https://www.labasilicadisanformaggio.it/web/home/941-mothais-su-foglia-di-castagno.html


PLATEAU DI CRUDITÈ • 35

con un ostrica, uno scampo, due gamberi di

Sicilia, sashimi di salmone, tartare di tonno,

carpaccio di branzino

 

AFFETTATI DI MARE • 18 

Bresaola di tonno, mortadella di merluzzo, speck

di pesce spada

 

TRIS DI TARTARE •23 

Tartare di gambero rosso di Sicilia, tonno e

salmone 

 

ASTICE ALLA CATALANA •40 

Polpa di astice in carapace con cipolle, peperoni

e sedano 

 

BURRATINA DI MARE  • 15

Burrata campana con acciughe del cantabrico,

pomodorini e crostini con burro salato

 

ALICI FRITTE • 12 

Alici del cantabrico fritte in pastella

 

IMPEPATA DI COZZE • 12

Come più ti piace: bianca, rossa o al curry

ANTIPASTI DI MARE



BIGOLI MEDITERRANEI • 19

Bigolo al torchio fatto in casa con pesto, burrata

campana, tartare di gambero rosso di Sicilia e

granella di pistacchi

 

LINGUINE ALL'ASTICE • 24

Linguine all'astice con salsa di pummarola e

basilico del nostro orto

 

MEZZO PACCHERO PALERMITANO •16 

Mezzo pacchero "alla Norma" con katsuobushi

 di tonno affumicato su legno di faggio 

 

RISOTTO PESCATO • 16

Risotto allo zafferano con code di gamberi 

 

SPAGHETTO VERACE • 14

Spaghetto alle vongole veraci con bottarga di

muggine grattugiata

 

CARBONARA DI MARE • 16

Pennone "alla carbonara" con guanciale di tonno

 

PRIMI PIATTI DI MARE



PRIMI PIATTI DI TERRA

PAPPARDELLE DELLA NONNA • 16

Pappardelle fatte in casa con salmì di lepre e

tartufo nero

 

RISOTTO DELLO CHEF • 16

Risotto con cavolo rosso, crema di lardo Patanegra,

battuta di Fassona "Az. Jolanda de Colò" e granella

di nocciola 

 

GRICIA ROMANA • 13

Bigolo fatto in casa con pecorino stagionato, 

pepe nero e guanciale

 

GNOCCO SERENO • 15

Gnocco fatto in casa con crema di Bagos e 'nduja 

 

PENNONE DI CORTILE • 12

Pennone con ragù bianco "km zero" 

 

ALLA NORMA • 13

Calamarata al pomodoro con melanzane fritte,

ricotta salata e basilico

https://it.wikipedia.org/wiki/Pomodoro
https://it.wikipedia.org/wiki/Melanzana
https://it.wikipedia.org/wiki/Frittura
https://it.wikipedia.org/wiki/Ricotta_salata
https://it.wikipedia.org/wiki/Basilico


ANATRA IMPETTITA • 22 
Petto d'anatra cotto a bassa temperatura su demi

glace alle erbe aromatiche e salsa alla barbabietola

 

POLLO TERIYAKI • 15
Tagliata di pollo ruspante cotto a bassa temperatura

con salsa teriyaki

 

ORECCHIA DELL'ELEFANTE • 15
Cotoletta alla milanese con l'osso

 

SEITAN • 15 
Seitan scottato alla piastra con sapori d'oriente 

SECONDI PIATTI DI TERRA

LE NOSTRE CARNI

FIORENTINA O COSTATA DI MANZETTA • 5/6 all'etto
con frollatura 120gg e marezzatura A3

 

CONTROFILETTO DI WAGYU "AZ. QUABAS" • 20 
nutrita 200 giorni a mais, con marezzatura A5 

 

COSTOLETTE A SCOTTADITO • 5 all'etto
Costolette di agnello irlandese

 

FILETTO DI BLACK ANGUS • 22

 

TAGLIATA DI CAVALLO • 12



TAGLIATA DI TONNO ROSSO • 19

Tagliata di tonno "pinna gialla" in crosta di

pistacchio di Bronte con maionese al wasabi

"homemade"

 

PESCATO DEL GIORNO

su indicazione della cucina

 

ABBRACCIO DI POLPO • 18

Polpo del Marocco cotto a bassa temperatura con

crema di ceci e cipollotto 

 

SUA MAESTA' L'ASTICE • 8 all'etto 

Astice alla brace 

 

MARE FRITTO • 18

Frittura di calamari, ciuffetti, gambero e verdurine

pastellate

 

CALAMARO RIPIENO • 18 

Calamaro ripieno con broccoletti e salsiccia

 

GRIGLIATA DI MARE 

per minimo due persone

su indicazione della cucina a seconda 

del pescato del giorno

SECONDI PIATTI DI MARE



PATATE • 5

 

VERDURE GRIGLIATE • 5 

 

MELANZANE PUGLIESI • 6 

 

SALVIA FRITTA • 5

 

CARCIOFI SOTT'OLIO • 6 

 

ASPARAGI • 5

 

BROCCOLETTI SALTATI ALLA ROMANA • 5

 

 

 

CONTORNI



APERTI TUTTI I GIORNI ANCHE A PRANZO
ORGANIZZA IL TUO EVENTO PRIVATO 
SEGUICI SUI NOSTRI CANALI SOCIAL @JULIETTE.RESTAURANT


